COURS DE CUISINE
SAMEDI 18 SEPTEMBRE 2010

14H30 / 18H30

VARIATIONS
SUR LE FEUILLETAGE

- Réalisation :
- Allumettes fromage,
- Feuilleté aux tomates,
- Bouchée, vol-au-vent, fleuron
- Millefeuille, mousseline a I’orange,
- Tarte fine aux pommes,
- Palmier.

Principales préparations de base réalisées pour ces recettes :
Tourage du feuilletage, Taillage et cuisson,
Dorure, créme patissiére
Mousseline.

Dégustation.

Tarif 44 € + 20 € pour les ingrédients fournis,
Soit 64 € TTC par stagiaire.

Réservation indispensable.

Tél : 01 45 79 01 40

COIN-CUISINE PRODECOR SARL

110, rue du théatre 75015 PARIS
Tél : 01 45 79 01 40 Fax : 01 45 79 04 80

Pour recevoir le programme nous adresser un e.mail
e-mail : prodecor@coin-cuisine.com
Site internet : www.coin-cuisine.fr
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